september 2026

BROODZAKJE

Zwei Scheiben Weibrot mit Krauterbutter (pro Person).

PROSCIUTTO %
Prosciutto (80 g) serviert mit Crostini.

Bt

ALS PUNTJE BIJ PAALTJE KOMT %

Mehrkornbrot mit marinierten Rindfleischstreifen, gebratenem Gemdse,
Tomate, Gurke und roten Zwiebeln. Serviert mit Krabbenchips und
Chilimayonnaise.

KANNIE KIEZEN
Weil3es Bauernbrot mit einer Rinderkrokette, einer kleinen Tomatensuppe,
einem Spiegelei, Kése, Speck und Senfmayonnaise.

UITSMUTER ‘OME JAN’
Weil3es Bauernbrot mit drei Eiern, Schinken, Kése und Speck.

TOSCAANSE BRUILOFT

Mehrkornbrot mit Carpaccio, Parmesankase, gemischtem Blattsalat,
Tomate, Gurke, roten Zwiebeln, Pinienkernen, Pesto-Mayonnaise und
Triffelmayonnaise.

WOK TOK TOK %

Mehrkornbrot mit marinierten Hahnchenstreifen und gebratenem
Gemuse in einer sti-sauren Sauce, mit Tomate, Gurke und roten
Zwiebeln. Serviert mit Krabbenchips.

KAN ‘IE NOG VOLLER?

Mehrkornbrot mit Eiersalat, gerduchertem Hahnchen, Speck,
gemischtem Blattsalat, Tomate, Gurke, roten Zwiebeln, Senf-Dill-Sauce
und Kartoffelchips.

ZEG MAAR NEE, DAN KRIJG JE ER TWEE
Weies Bauernbrot mit zwei Rinder- oder Gulaschkroketten und
Senfmayonnaise.

UITSMUJTER ‘CAPRIETSO OF ZOIETS’
Weil3es Bauernbrot mit drei Eiern, Carpaccio, Pinienkernen, Pesto-
Mayonnaise und Triiffelmayonnaise.

GOED GEVANGEN!
Mehrkornbrot mit gerduchertem Lachs, gemischtem Blattsalat, Tomate,
Gurke, roten Zwiebeln, Kapern, Frischkdse und Senf-Dill-Sauce.

GLOEIENDE GARNAAL %

Mehrkornbrot mit in Knoblauch gebratenen, geschélten Garnelen,
gebratenem Gemlse, Tomate, Gurke und roten Zwiebeln mit einer
scharfen Chilisauce und Aioli. Serviert mit Krabbenchips.

LA BURRATA FOCACCIA
Focaccia mit Burrata, Prosciutto, Walnlissen, Rucola, Kirschtomaten und
Balsamico-Glasur.

TONNIE’S BROODJE
Mehrkornbrot mit Thunfischsalat, gekochtem Ei, gemischtem Blattsalat,
Tomate, Gurke, roten Zwiebeln, Kapern und Senf-Dill-Sauce.

EITJE TIK

Weil3es Bauernbrot mit einem Omelett mit Speck, Paprika, Champignons,
Tomate, roten Zwiebeln, Frihlingszwiebeln, Chilisauce und Sojasauce.
Serviert mit Butter.

MET DE FRANSE SLAG

Mehrkornbrot mit geschmolzenem Brie, gemischten Nissen, Thymian,

Honig und Cranberry-Chutney.

UITSMIJTER GOED GEVANGEN! %
WeilRes Bauernbrot mit drei Eiern, gerduchertem Lachs, roten Zwiebeln,
Kapern und Senf-Dill-Sauce.

VUUR EN VLAM ZALM
Flammkuchen mit gerduchertem Lachs, geriebenem Kése, Zucchini,
Kirschtomaten, roten Zwiebeln und Créme fraiche.

KNORRIE
Panini mit Pulled Pork, geschmolzenem Kése, roten Zwiebeln,
Frihlingszwiebeln, Chilimayonnaise und BBQ-Sauce.

VUUR EN VLAM VLEES
Flammkuchen mit Schinken, Speck, geriebenem Kase, Zucchini,
Kirschtomaten, roten Zwiebeln und Créme fraiche.

VUUR EN VLAM VEGA /7

Flammkuchen mit Ziegenkase, geriebenem Kase, Zucchini,
Kirschtomaten, roten Zwiebeln, Rucola, Balsamico-Glasur und Créme
fraiche.

VUUR EN VLAM BURRATA

Flammkuchen mit Prosciutto, Burrata, geriebenem Kéase, Zucchini,
Kirschtomaten, roten Zwiebeln, Walnissen, grinem Pestodl und Créeme
fraiche.

GOED GEVULD ZEEPAARTIJE
Weil3es Bauernbrot mit zwei Garnelenkroketten und Senfmayonnaise.
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CAPRIETSO, CARPOETSJO OF ZOIETS

Carpaccio mit Parmesankase, Rucola, Kirschtomaten, Pinienkernen und
Triffelmayonnaise.

GROETEN UIT VOLENDAM
Gerducherter Aal mit geréstetem Briochebrot, Rucola, Limette und
Kréutermayonnaise.

MMM, DAT RUIKT LEKKER %

Geschalte Garnelen in Knoblauchdl mit Brot.

IK LUST HEM WEL RAUW
Lachs- und Thunfisch-Sashimi, serviert mit Wakame, Wasabi, Edamame,
eingelegten Zwiebeln, Sesam und Sojasauce.

ZE SMELTEN DE KAZEN /7
Gebackener Camembert mit geréstetem Briochebrot, gemischten Nissen,
Thymian, Honig und Cranberry-Chutney.

KIP IK HEB JE
Hahnchenpatty nach traditioneller Art.

FRANSMAN MET EEN JASJE
Frittierte Kroketten aus gereiftem Kése mit Rucola, Kirschtomaten, roten
Zwiebeln, gemischten Niissen und Cranberry-Chutney.

JAPANS GELUK 7 %
Vegane Gemuise-Gyoza mit Wakame, Wasabi, Limette, Teriyaki-Sauce und
Sesam.

MEDITERRANEO

Burrata mit Prosciutto, Rucola, Kirschtomaten, Walntssen und Balsamico-

Glasur.

OVER DE ROOIE 7%
Kleine Tomatensuppe mit Crostini.

MAMAMIA 7
Pizza Margherita.

IENIEMIENIEPANINI
Panini mit Schinken, Kédse und Sauce.

OME JAN KOEKEPAN /7
Niederlandische Mini-Pfannkuchen mit Sirup und Puderzucker.

BlJ ‘OME JAN’ UIT DE FRIETPAN

Pommes frites mit wahlweise Niederlandische Frikandel, frittierten
Rindfleisch-Krokettenbaéllchen, Chicken Nuggets oder einer frittierten
Rindfleischkrokette mit Apfelmus.

HALVE KLUIF %
Halbe Portion Schweinerippchen (350 g) mit Mais, Aioli und Pommes
frites.

RAKETJE 704
Fruchteis am Stiel.

BEUK OF NIJN 7 )
Vanilleeis fur Kinder und eine Uberraschung aus dem Korb an der
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Rezeption.

HAWAI OP JE BORD (FLEISCH) %

Poke Bowl mit Sushi-Reis, marinierten Rindfleischstreifen, eingelegtem
Gemuse, Mango, Wakame, Edamame, Mais, Sesam, Chilimayonnaise,
Teriyaki-Sauce und Sojasauce.

HAWAI OP JE BORD (HAHNCHEN) %

Poke Bowl mit Sushi-Reis, knusprigem Hahnchen, eingelegtem Gemlse,
Mango, Wakame, Edamame, Mais, Sesam, Chilimayonnaise, Teriyaki-
Sauce und Sojasauce.

HAWAI OP JE BORD (FISCH) %

Poke Bowl mit Sushi-Reis, Lachs, Thunfisch, eingelegtem Gemise, Mango,
Wakame, Edamame, Mais, Sesam, Chilimayonnaise, Teriyaki-Sauce und
Sojasauce.

HAWAI OP JE BORD (VEGAN) 774

Poke Bowl mit Sushi-Reis, knusprigen Blumenkohl-Nuggets, eingelegtem
GemlUse, Mango, Wakame, Edamame, Mais, Sesam, Chilimayonnaise,
Teriyaki-Sauce und Sojasauce.

OVER DE ROOIEA? 7%

Tomatensuppe mit Crostini (kleine oder grof3e Portion).

WE ARE THE CHAMPIGNONS
Wildpilzsuppe mit Crostini (kleine oder groe Portion).

UIT OPA’S GROENTETUIN %
Gemusesuppe mit Crostini (kleine oder groBe Portion).
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MIJN NAAM IS HAAS

Medium gebratenes Tournedos (200 g) mit gebratenem Gemuise
und Pommes frites. Wahlweise Pfefferkorn-, Pilz-, Stroganoff- oder
Rotweinsauce.

AUF WIEDER SCHNITZEL
Schweineschnitzel (200 g) mit gebratenem Gemuse und Pommes frites.
Wahlweise Pfefferkorn-, Pilz-, Stroganoff- oder Rotweinsauce.

KIP OP STOK 4
Indonesisch gewdlrzter Héhnchenspiel aus Hahnchenfilet mit Atjar,
gegrillter Ananas, Krabbenchips, Saté-Sauce und Pommes frites.

BOURGONDISCH GENIETEN

Rinderschmorbraten mit gebratenem Gemuise und Pommes frites.

SJEFKES BURGER

Rinderburger des Kiichenchefs (180 g) im Brioche-Brétchen mit Pulled
Pork, Speck, Kése, Salat, Tomate, Gurke, Gewlirzgurken, gebratenen roten
Zwiebeln, BBQ-Sauce und Pommes frites.

SURF EN TURF

Medium gebratenes Rumpsteak vom Rind (200 g) mit einem Spiel3 aus
geschalten Garnelen, gebratenem GemiUse und Bratkartoffeln. Wahlweise
Pfefferkorn-, Pilz-, Stroganoff- oder Rotweinsauce.

DAT ZIT WEL KNOR
Medium gebratenes Schweinefilet (200 g) mit gebratenem Gemduse und
Bratkartoffeln. Wahlweise Pilz-, Pfefferkorn- oder Stroganoffsauce

D’N BURGERMEESTER

Rinderburger (180 g) im Brioche-Brétchen mit Speck, Salat, Tomate, Gurke,
Gewdlrzgurken, gebratenen roten Zwiebeln, Krdutersauce und Pommes
frites.

KIPLEKKER
Marinierte Hahnchenkeule (200 g) im Brioche-Brétchen mit Salat, Gurke,
Gewurzgurken, Tomatensalsa, Chilimayonnaise und Pommes frites.

EEN HELE KLUIF %
Schweinerippchen (700 g) mit Mais, Aioli und Pommes frites.

WAT EEN STUK

Medium gebratenes rumpsteak vom rind (200 g) mit gebratenem
gemuse und bratkartoffeln. Wahlweise pfefferkorn-, pilz-, stroganoff- oder
rotweinsauce.

PIEP ZEI DE KIP %
Gebratenes Stubenkiken mit Tomatensalsa, Knoblauch, Bratkartoffeln

PUNTGAAF %

Salat mit marinierten Rindfleischstreifen, gebratenem Gemise,
gemischtem Blattsalat, Tomate, Gurke, roten Zwiebeln, Mango, Edamame,
Wakame, gemischten Niissen, Croutons und Teriyaki-Sauce. Serviert mit
Brot.

BELLA ITALIA

Salat mit Carpaccio, Parmesan, gemischtem Blattsalat, Tomate,
Gurke, roten Zwiebeln, Pinienkernen, Croutons, Pesto-Mayonnaise und
Truffelmayonnaise. Serviert mit Brot.

LALA GAMBA %

Salat mit geschalten Garnelen, gebratenem Gemdise, gemischtem
Blattsalat, Tomate, Gurke, roten Zwiebeln, Edamame, Wakame und Senf-
Dill-Sauce. Serviert mit Brot.

VITAMINE SALADE

Salat mit gerduchertem Lachs, gemischtem Blattsalat, Tomate, Gurke,
roten Zwiebeln, Linsen, Mango, gemischten Nissen, Croutons und
Joghurtsauce. Serviert mit Brot.

SALADE DI PARMA

Salat mit Burrata, Prosciutto, gemischtem Blattsalat, Tomate, Gurke, roten
Zwiebeln, Walnlssen, Croutons, griinem Pestodl und Balsamico-Glasur.
Serviert mit Brot.

VOORUIT MET DE GEIT
Salat mit Ziegenkase, gemischtem Blattsalat, Tomate, Gurke, roten Zwiebeln,
Apfel, Rote Bete, Walnlssen und Pesto-Mayonnaise. Serviert mit Brot.

WITTE ROOSJES 7?7 %

Salat mit knusprigen Blumenkohl-Nuggets, gemischtem Blattsalat,
Tomate, Gurke, roten Zwiebeln, Linsen, Mango, Edamame-Bohnen,
gemischten Nissen, Sesamsamen, Chili-Mayonnaise und Teriyaki-Sauce.

und BBQ-Sauce.

VIS MOET WEL ZWEMMEN
Weilfisch und Lachs in Krduterrahmsauce mit gebratenem Gemuise und
Pommes frites.

MMM, DAT RUIKT LEKKER (GROOT) %
Geschalte Garnelen in Knoblauchdl mit gebratenem Gemdise,
Krabbenchips und Pommes frites.

ZAL'M EENS PROBEREN
Medium gebratener Lachs (200 g) mit gebratenem Gemduse,
Kréuterrahmsauce und Bratkartoffeln.

STEAK ONDER WATER %
Medium gegrillter Thunfisch (200 g) mit gebratenem Gemdise,
Krabbenchips, Sojasauce und Pommes frites.
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Serviert mit Brot.
NOGALEKKER
Nougatine-Eistorte aus der Konditorei De Rouw in Vught, mit warmer

Schokoladensauce, Erdbeeren, Butter-Crunch-Keks und Schlagsahne.

COUPE ‘OME JAN’ /7
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce, Butter-Crunch-Keks und
Schlagsahne.

KOEKENBAKKER /7
Warme Waffel mit heiRer Schokoladensauce, Puderzucker, Erdbeeren,
Butterkrokantkeks und Schlagsahne.

COUPE ‘TANTE MONIQUE’ /#
Vanilleeis mit Erdbeeren, gemischtem Beeren-Coulis, Butter-Crunch-Keks
und Schlagsahne.

JODELAHIETI ZO HIET IE
Apfelstrudel mit Zimteis, Puderzucker, Vanillesauce, Butterkrokantkeks
und Schlagsahne.

OM JE VINGERS BIJ AF TE LIKKEN @

Tiramisu mit Stracciatella-Eis, Butter-Crunch-Keks und Schlagsahne. 9@;

FRANSE KLASSIEKER

L

Macaron mit gemischtem Beereneis, Erdbeeren, gemischtem Beeren- '

Coulis, Butter-Crunch-Keks und Schlagsahne.

ZOMERKONINKJES /
Erdbeeren mit Schlagsahne.

ITALIAANSE KLASSIEKER @
Limoncello-Eistorte mit einer Fillung aus Limoncello, Baiser, Erdbeeren,
gemischtem Beeren-Coulis, Butter-Crunch-Keks und Schlagsahne.

OE LA LA CHOCOLADE #

Schokoladen-Eistorte mit einer Fiillung aus Schokoladencreme,
Kakao, gehackten Haselnissen, Erdbeeren, Butter-Crunch-Keks und
Schlagsahne.

FRIS EN FRUITIG? 7%
Zitronen- und Blaubeerensorbet mit Erdbeeren.

SPECIALE KOFFIE MET SLAGROOM @/
Wahlweise: Schrobbeler, Whiskey, Amaretto, Licor 43, Tia Maria, Baileys,
Rum, Frangelico und Grand Marnier.
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Vegetunisehy

PECH KABOUTERHUISJE WEG 7

Gebratene Champignons mit weien Bohnen, Linsen, gerdsteten
gemischten Nlssen, Pilz-Sojasauce, Portobello-Pilz mit Tomatensalsa und
Pommes frites.

LAAGJE VOOR LAAGJE 7
Vegetarische Lasagne mit Spinat, Rahmsauce und einem Tomatensalat mit
grinem Pestodl.

Auf Wunsch servieren wir ein wei3es Brétchen anstelle eines Mehrkornbrétchens.

ALLERGIE ODER UNVERTRAGLICHKEIT? BITTE LASSEN SIE
ES UNS WISSEN.

In unseren Produkten kdnnen verschiedene Allergene enthalten

sein. Haben Sie eine Frage zur Zusammensetzung eines Produkts?
Fragen Sie gerne! Bitte informieren Sie uns, wenn Sie eine Allergie oder
Unvertréglichkeit haben.

f  Vegetarisch 4 Laktosefrei Glutenfrei

Vegan Kann laktosefrei sein Kann Glutenfrei sein
Allergene in unseren Saucen:
Pfeffersauce Saté-Sauce 4 Krduterrahmsauce
Pilzsauce Rotweinsauce Stroganoffsauce

Gluten- und/oder laktosefreie Zubereitung: Um ein Gericht
gluten- und/oder laktosefrei zuzubereiten, kdnnen bestimmte Zutaten
weggelassen werden.



